Szf]%pen und Vor{peisen

Deftige Fleischbriihe

mit Fleischkl6Rchen apf, Gemusestreifen 4« und Eierstich v,n

Frucﬁtiges Curry Kokos S @ycﬁen mit Glasnudeln

serviert mit Gemusestreifen 4, gerdsteten Sonnenblumenkerne

Kleiner Salatteller

verschiedene marinierte Salate « mit Blattsalatbukett .

Feines Wiirzf[eiscﬁ vom Schwein ...

Uberbacken mit Gouda, Buttertoast an

Gebackene Hiites Scﬁfpye[ 7a

serviert mit hausgemachter Knoblauch Mayonnaise ¢h, Blattsalat ¢

Vor.fpeisente[[er "Tischlein deck dich”

serviert mit gebeizten Lachs mit Aioli n, Krduterbutter n, Blattsalatbukett ,

Cherry Tomaten und Rukkola, eingelegten Oliven, Baguette

5,90 €

7,40 €

6,60 €

9,50 €

13,90 €

17,90 €



Vegetariscﬁe und Leichte Kost

Frischkdse Risottos

serviert mit getrockneten Tomaten, Rukkola, Parmesan n

mit Riesengarnelen

Curry Kokos Bowl (auch Vegan erhiltlich)

serviert mit Gemiuse und Glasnudeln, Sonnenblumenkernen

mit Riesengarnelen

Blattsalat im Tortilla Korbchen.

Verschiedene Blattsalate der Saison mariniert mit einem Essig Ol
Dressing «

mit gebratenen Zanderfilet

mit Tomahawk Steak vom Duroc Schwein 450 g
mit gegrilltem Us Rumpsteak 200 g

Aus Fluss und Meer
Gebratenes Zanckr:fi[et

serviert mit cremigen Orangen Fenchel 4,,, Rosmarinkartoffeln

15,90 €

23,90 €

14,90 €

22,90 €

14,90 €

21,20 €
23,90 €
27,90 €

22,90 €



Aus T pr und Pfanne

Gebratene Gefliigelleber "Zart rosa”

serviert in einer Apfel - Portwein SoRe ., Kartoffel Piiree n

Schweinesteak Wiirzf[eiscﬁ

Gegrilltes Schweineriickensteak, Giberbacken mit Gouda
und Wirzfleisch vom Schwein a4,n, Steak House Pommes

1/2 Grillhihnchen "BBQ Sty[e” y

serviert mit Steak House Pommes, Farmer Salat ch, Sour Cream n

Tomahawk vom Duroc Schwein 450 g

serviert auf Grillgem{se,
gebackene Hiites Schippel 7a mit Krauterbutter n

Schloss Pfd’nncﬁen

200 g US Rinderriicken auf Pfefferrahmsole .n, Kartoffel Grillgemse,
im Gusseisernen Pfannchen serviert

gegﬂ[ﬁ‘es Us Rumysteaﬁ 200 g "Bavaria Blue”

200 g US Rinderriicken serviert mit geschmorten Champignons ¢, Bavaria Blue Kase n,
Rostzwiebeln 5, gebackene Hites Schippel 7,a

Gerne konnen Sie auch ein gréfReres US Rumpsteak bestellen
je 100g mehr

18,90 €

21,90 €

21,90 €

25,90 €

33,90 €

33,90 €

12,50 €



pDer KUCHENCHEF

EMPFIEHLT

Unser Meininger Hiites Neu intm:pretiert

Hiites Pfd’nncﬁen ) urf and Tm:f"

25,90 €
gebratener hausgemachter Hiites Teig 7,., mit Sour Cream n,
gebratenen Rindfleischstreifen, einer groRen Riesengarnele, Blattsalat c im
Gusseisernen Pfannchen serviert
oo n 1)
}[utesﬁmjger Blue Cheese 19.90 €

Unser KloR Teig als Burger 7
200 g Beef, Gberbacken mit Portwein - Blaubeer Zwiebeln ¢, Bavaria Blue an,

auch Vegan mit hausgemachten Gemiisepaddy erhéltlich



Unsere }[ﬁtesgericﬁte

3 gescﬁmarte Schweinebiickchen .

18,90 €
serviert mit Meininger Hites7,., Apfelrotkohl «
Seniorenteller vom geschmorten Schweinebiickchen . L6950 €
serviert mit einem Meininger Hitesr,,, Apfelrotkohl .
Zarter Hirschqulasch . 20,90 €
mit Meininger Hites 7,., Apfelrotkohl ¢
Semorente[[er vom }ﬁrscﬁgu[ascﬁ ¢ 18,90 €
mit einem Meininger Hites7,a, Apfelrotkohl «
Sauerbraten vom Rind . 2190 €
serviert mit Meininger Hites 7., Apfelrotkohl «
Seniorenteller vom Sauerbraten . 19.90 €
serviert mit einem Meininger Hites 7, Apfelrotkohl «
Scheiben von der Enu.fpm‘gen Ginsebrust . 24,50 €

serviert mit Meininger Hites 7,., Apfelrotkohl ¢



Die Sijlee Versucﬁung

1 Kuge[ Eis Threr Wah( aus der Eismanufaktur Dermbach

2,40 €
Schoko, Vanille, Joghurt - Heidelbeere
Eiska ffee@ oder Eisschokolades
mit einer Kugel Schokoladeneis »,n und Vanilleeis b,n, Sahne n 8,90 €
{lpfe[strm{e[ of 890 €
mit Vanilleeis und Sahne
1 Kuge[ Hhusgemacﬁtas Sorbet 260 €
Minze oder Obstsorbet
Minzsorbet mit Prosecco 890 €
garniert mit Friichten
Hausgemacﬁter Obstsalat 790 €
mit Vanilleeis n
Hausgemacﬁter Scﬁoﬁo[ac{enkucﬁen ab 980 €

serviert mit Heidelbeer - Portwein Kompott, Vanilleeis b, Sahne n



ﬁnnzeicﬁnung 6[61" Zusatzstoﬁ[e um[]([[ergene

1. Phosphate bei Wurst- und Fleisch Erzeugnissen
2. Konservierungsstoffe
3. Farbstoffe
4. Sulstoffe
5. Antioxidationsmittel
6. Geschmacksverstarker
7. Schwefeldioxid oder Sulfide+B133
8. bei geschwarzten Oliven
9. bei gewachstem Obst
10. Chinin und Chinin Salze
11. Coffein

a. Gluten
b. Eier
c. Sulfite
d. Sellerie
e. Erdnisse
f. Senf
g. Soja
h. Lactose
i. Sesam
j. Fisch und Krebstiere

Gerne beraten wir Sie auch muindlich, sprechen Sie uns an.



